MENU KOLACJI SYLWESTROWEJ

Starter (wybor)

pieczywo: chleb zytni na zakwasie,
paluchy grissini, chrupki zytnie, butki,
masto, masto ziotowe

Klasyczny tatar z wotowiny z z6ttkiem,
cebulkg, korniszonem i marynowanymi
grzybkami

Sledz curry. Przyrzadzony na sposéb
dunski - lekko stodki i kwasny.
Serwowany z gotowanym jajkiem,
korniszonem i kaparami. Sos curry z nutg
pomaranczy.

Zupa (wybor)
Barszcz czysty z rogalikiem grzybowym

Krem z brokutéw z grzanka

Warzywa (wybor)

Pieczone warzywa korzeniowe (mtode
ziemniaki w mundurkach, bataty,
pietruszki, seler, buraki)

szpinak na ciepto

Warzywa gotowane na parze (na zyczenie
z dressingiem)

Deser

Tiramisu, na biszkopcie z mascarpone

Danie Gtéwne (wybér)

Rostbef pieczony w niskiej temperaturze
z sosem rémoulade

Filet sandacza pieczony w
marynowanych mtodych liSciach
winogron w delikatnym sosie z biatego
wina i kwasnej Smietany.

Napoje

Herbata, kawa, woda mineralna

Bar /alkohole

Na zamoéwienie
lub korkowe:

butelka wina /szampan___30 z

alkohol procentowy, 0,5 1__50 zt

Dodatki (wybor)
Kluski slaskie
Piure z ciecierzycy

Kasza gryczana niepalona

Bufet przekgskowy (po 21.00)

Deska serow regionalnych
Pasta z wedzonej makreli
carpaccio z poledwicy wotowej
pasztet z gruszka

oliwki, orzeszki, krakersy



